Chateau La Louviére

CHATEAU LA LOUVIERE BLANC

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Pessac-Léognan
Zona produttiva Bordeaux, Pessac-Léognan
Vitigno 100% Sauvignon Blanc

Tipologia del terreno Profondi pendii ghiaiosi con affioramenti di calcare ai
piedi dei pendii.

Sistema di allevamento Doppio guoyt.

Vinificazione Vendemmia manuale in piu passaggi. Decantazione e
vinificazione in botti di rovere.

Invecchiamento Affinamento di 10 mesi sulle fecce fini con batonnage in
botti di rovere (30% nuove).

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Giallo paglierino brillante con riflessi dorati.
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Profumo Il naso € complesso, con note gustose di frutti a polpa bianca, PessAC-LECE.

agrumi, frutti esotici (ananas, litchi), accompagnati da una punta di Grand Vin de Bott SN
affumicato, molto leggero. Mis on bouteilte au Chlieaal
ANDRE LURTON PROPRE

Sapore In bocca, € un vino ben strutturato, equilibrato, ma potente. Il fascino
di questo vino risiede nella sua ricchezza, nella sua freschezza, che offre alla
degustazione piacevoli note di frutta a polpa bianca (pesca), ma anche di
citronella e di spezie. Ha una bella lunghezza in bocca.

Abbinamenti Perfetto se abbinato a una bianchetta di vitello, a un pesce San
Pietro, o ancora a una polpetta alla panna e al tartufo.

Temperatura di servizio 8-11°C
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